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vinon a la simplification du travail ménager qui leur
demande un temps dont elles cimeraient disposer autre-
ment, & la perfection des résultats obtenus avec moins de
fotigue, @ lo propreté et au luxe des locoux appelés
avutrefois secondaoires, maois qui ne le soni plus depuis
gu'elles ¥ ont leur placel..

Qui mieux que la cuisiniére “ISOMATIC” répondra
a leurs désirs 2. Elle o été faite pour elles et sa seule
description les invitera @ venir examiner de prés tous les
détails ingénieux dont elle est pourvue.

YISOMATIC” création de la marque "LA SALAMANDRE "
se compose de 4 foyers a goz ou électriques et de deux
fours électriques.

Remarquez d'abord son habillage: ¢’est incontes-
tablement un beau meuble aux lignes sobres comme il
convient @ notre époque, formant un cube parfait qui lui
permet de s‘appuyer au mur et de s'adapter cux ensem-
bles de cuisine moderne. Son coffrage et son couvercle
sont émaillés blane, son socle émaillé noir, ses poignées
chromées. Lo table de travoil est en émail gronité, lo
cuve de propreté en émail blanc, les parois intérieures
des fours en acier inoxydable.
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v e (7 oopai wévent, de nas jouns, les maitiesses de maison...

Voyez maintenant ses éléments essentiels
et leurs particularités (en partant du haut):

1° — COUVERCLE ovec ocu son: écloiroge de lo

fable de culssan

2 — TABLE DE CUISSON mokile compartant salt
des brilsurs @ goz, soit des plogues lentes ou feux vils &lee
friques o régloge gussi progressif gue le goz, soil differenfes
cambinaisans des deux, lous ces faux élani salidaires de la
fable &} se ralevant ovec elle gréce a leur mondage par luyoux
souples;

Sous la lable, la cuve de propreté complélement
dégogée de loul appareil de culsson o5t munie d'une vidonge
pour |'écoulement des eoux de |ovage ;

3 — FOUR DE CUIS50N pour viondes & ralir al
pilisseries, présanfonl les avanfages sulvants;

Chariot porte-plats & grodins facilifont la manu-

fention et pouvanl s'enlaver complétamant ;

Eléments chouffants enveloppant le four

exiérisuroment el miz ainal & 'abrl de "humidilé ;

Parois du moufie rendues absolument lisses
par les devx disposilifs précédents dong facilement neltoyables;

Inutilité d'arroser et de retourner la piéce
@ cuire zor lo fempérolure est éguilibrée en fous les points
du four;

Plos de rotis ou de pdatisseries brilés, un
THERMOSTAT réglant aulamaliquemenl la iempéralure déairée
{maximum 300°);

Possibilité de s'obsenter sans risques, uns
MINUTERIE de 0 4 120 minutes coupanl le couranl lorsque
le femps jugé nécessaire @ lo cuisson ost expiré:

4 — FOUR - GRILLADE régloble pregressivement
suivant lo piéce & griller (pain, vionde...} e servent & palile
allure d'&tuve pour chouffer les assisties, mointenir les plals
chouds ou les réchaufer. Le porle-plats & degrés se prasents
sous lo farma d'un fircir dont la fogade s'suvre par simple
pression sur la paignée;

5 — INTERRUPTEUR GEMNERAL meliani la suisi
niere hors circuil ;

6 — LAMPES-MEON contrélont I'inferrupteur géné-

ral &t la morche du foor ;

7 — DEPLACEMENT DE LA CUISINIERE sons
elorl e} en évitant les reyures du correloge, le socle élant
manté sur rouleites, elec...
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- RONOMATIQUE d'ob a été tiré le nom de la

La surface chauffante de ce four est quatre fois
plus développée que dans la solution classique - feu haut,
feu bas.

Lo durée du fil chouffant est indéfinie car sa tempé-
rature ne dépasse pas 500° lorsque l'intérieur du four atteint les
250° @ 270° nécessaires pour la cuisson.

Lo température relativement basse des parties chauffantes
ameéliore sensiblement le rendement.

Ce four est parfaitement isotherme. L'écart de
température prise en différents points ne dépassant pas 207, il en
résulte une action réellement efficace du thermostat.
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Hauteur couvercle fermé ............. 89 cm
Houteur table detrovail .. ......onven. B5 cm
Largeur fotale .. ... .. ... 654 -cm
Profondeur sans poignées ........... . 62 cm
Poids net .. ... R R ..environ |30 kgs

Avec emballage & claire-voie environ 150 kgs
Dimensions utiles du four de cuisson:
Hauteur 250 %, Largeur 350%, Profondeur 400%
Dimensions utiles de la grillade:
Hauteur 150 %, Largeur 3507, Profondeur 4007
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